PER FER BOCA

NO HI HA MILLOR ELOGI
PER A UN RESTAURANT
HUMIL QUE UN CLIENT
QUE REPETEIX. NO
NECESSITEM PARAULES
QUAN PERCEBEM QUE
SOM EL RESTAURANT DE
CAPCALERA DE LA GENT.”

Lluis Daga és un dels abanderats d'una nova restau-
racé de cara h = qucol'm: i sigi.l-
hsunanfondc‘sgnmcnmc‘qulhnlzd:
hllosadcn\oddsmaiotsmdsqnlshvda
P 1 qued 1 daal . Com
acap de cuinadel Motel Emporda, tenia una posico
Jclixlamg:pazguirfll p:rnndadumldds
grans mms més ,paﬁaqmcuimdc
mmrilmbandammliaumcpimdxvzdaah
consciéndia i va decidir tornar 2 aprendre a cuinar
per borir la . de Fenergia il limitad
dels que més Cestimen. Ara, dirigeix una petita ala
uﬁndctrn.on\plcunccﬂuplcd:vimnnpcﬂnius
i, quan acaba els set serveis de la sermana, puja a
as.alpismpﬂior.ni'sfdiqq\xungl‘niol.ﬁ.ﬁzvin

per assegurar que Paspiracié del jovent que omple
lcsaoobdcasimabnphmobdéqaumvid:
més plena, perd les histbrics honestes amb la familia
unida i tocd i del mon.

Per qué has obert un atefier?

M3 Un atelier és un waller artesanal. Es una deda-
abans de projectar b idea d'aquest espai, tenia dar
que si obria d meu negod es diria Atclier Daga.

Perd ha acabat sent I’Atelier Daga Clos.

Es el cognom de la meva parella. Tots dos
som indissociables per aixecar i entendre Tes-
séncia d'aquest projecte familiar. Es molt impor-
tant recalcar aquest fet: aixd no é tan sols un

restaurant, €s un projecte de vida.

Iperqué a Llagostera, si cap delsdos

sou d'aqui?
E'rmiannmlldndqu:buzhun:un restan-
rant amb ks possibilitat de gandir d*habitatge fami-
liar al matcix edifici. Volem veure créixer ¢ nostre
Gll, volem un espai d'esbarjo per als gossos i una
mica d’hort propi. No é pas facil que coincideixi
toe no gaire lhuny del mar. 1 de cop i volta va aparéixer
quscdiﬁci zn‘:unl‘urmigcndr.mliunp‘s
ocupat al apdamunt. Ja no vam mirar res més.

Enun projs P 1, suposo que el fac-
tor econdmic és clan.

LAtelier Daga Clos sha fer realitat sense
demanar cap crédie. Ens bem auofinancar per
no deure resalsbancs. Seria impensable s ef restau-

rant fos a la Gutat de Girona. No va ser una decisié

facil, perqué tothom que obre un restaurane sap

quc cls primers mesos tot o que es factura serveix

pcrcnbrirb.:tsu

Com us ha acollit la gent del poble?

M Enun primer moment pensava que els dients
vindrien majoritariament de fora. Qui em coneixia
iscguia la meva cuina no erade Llagunm. Noens

esperavem aquesta bona acollida en un poble petit.

Recordes en especial alguna critica positiva?
) No hi ha millor dogi pera un restaurane humil
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